RESTAURANT & CATERING GMBH

vernisage

Kalt-warme Mediterrane Biiffets

Sehr geehrte Damen und Herren,
wir fertigen Biiffets ab 20 Personen.
Unsere Kostenkalkulation beruht auf 800-900 g Biiffet pro Person.
Die folgenden Biiffetvorschlige dienen nur zur Anregung.
Gerne stellen wir Thnen Ihr Wunschbiiffet individuell und saisonal zusammen.

Artikel 401 bis 403

Preisinformation
Giiltig ab 01.04.2008

I Preise im Restaurant ''Vernissage'
Inklusive Tischwische, Servietten, saimtlichem Zubehor, Service
und gesetzlich giiltiger Mehrwertsteuer.

IL. Preise im Partyservice
Ohne Zubehor und Tafelausriistung
Inklusive Zufuhr im Raum Stuttgart/Ludwigsburg
ab einem Auftragswert von € 500,00
zuziiglich der gesetzlich giiltigen Mehrwertsteuer

I11. Preise im Partyservice und Stadthalle
Inklusive Teller, Besteck, Servietten, Vorleger und
Ausgabegeriite, Chafing Dishes.
Inklusive Zufuhr im Raum Stuttgart /Ludwigsburg
ab einem Auftragswert von € 500,00
zuziiglich der gesetzlich giiltigen Mehrwertsteuer.

Bei GroBveranstaltungen gewiihren wir Sonderkonditionen.
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RESTAURANT & CATERING GMBH

vernisage

Kalt-warmes Spanisches Biiffet 401
Kalte Speisen

,» Lapas® gefiillt mit
spanischem Gemiise wie Auberginen, Zucchini, Blumenkohl, Brokkoli, Paprika,
Kirschtomaten, Edelpilzen rezent mariniert
skksk

Thunfischcocktail "Madrilessa"
skksk

Eingelegte Sardinen
keksk

Garnelensalat "a la espanola”
sk

Kaltes Roastbeef "a la bilbaina"
skksk

Gefiillte Eier auf spanischem Gemiisesalat
sk

Verschiedene Rohkost- und Blattsalate der Saison mit Dressings
keksk

Brot- und Brotchenauswahl, Fladenbrot, Butter
Warme Speisen

"Pollos a la gallega"
Héhnchenbrust in Tomaten-Paprikasauce dazu Wiirfelkartoffel
skskok
"Salmon a la catalana”
Lachsfilet mariniert vom Grill, Kapernsauce dazu Gratin Kartoffel
oder
"Bifstecs asados"
Rindersteaks mit Petersiliensauce, Gratin Kartoffel

Dessert

Fruchtsalat mit Orangenlikor
Hskok

Mandelmousse an Ananassalat
skskesk

Gebrannte Creme Grande Catalania
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Kalt-warmes Griechisches Biiffet 402

Kalte Speisen

Griechischer Meeresfriichtesalat
skksk

Griechischer Hirtensalat mit Schafskése
skksk

Marinierte Fleischtomaten mit Schafskise
skksk
Thunfisch ,,Pirdus*
Rezent mariniertes Gemiise wie Zucchini, Auberginen, Paprika,
Blumenkohl und Brokkoli mit Peca-Niissen und Oliven
skksk
Griechische Bauernplatte mit verschiedenen griechischen Réucherschinken
und Wurstspezialititen
skskesk

Gefiillter Schweineriicken mit frischen Feigen
Hekok

Brotbiiffet mit griechischem Fladenbrot, Partybrotchen und Kiimmelbrot, Butter

Salat von Staudensellerie und Walniissen
WeiBkrautsalat mit buntem Paprika
Edelpilzsalat mit Kirschtomaten
Griechischer Bauernsalat
Zucchinisalat "Pirdus"
Karotten-Apfelsalat
Blattsalate der Saison mit Dressings

Warme Speisen

"Moussaka" Auberginenauflauf mit Lamm, Tomaten und Kise
skskesk

Ganze Milchlammkeulen frisch aus dem Backofen
dazu Gratin Kartoffel, Prinzessbohnchen und Zucchinigemiise

keksk
Griechische FleischspieBchen mit Tsatziki und Gemiisereis

Desserts

Friichtekorb der Saison
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Mediterranes Biiffet — Neue Kiiche 403

Kalte Speisen

Tortchen von Rispentomaten, Mozzarellamousse und Pekaniisse mit Olivenol

und weillem Balsamico mariniert mit Rucola umlegt
skkook

Mediterranes Gemiise und Edelpilze sautiert, mit Tomaten — Olivenessenz mariniert
skksk

Diinne Crepes mit gerducherten Forellenmousse und Filets gefiillt

dazu griiner Meerrettich
Hskok

Carpaccio von leicht angebratenem Thunfisch mit gehobeltem Parmesan
Hskok

Spargelsalat vom weillen und griinen Spargel an Ei-Vinaigrette
Hskok

Vitello Tonato — eingelegtes Kalbfleisch an Thunfischsauce
kskok

Eingelegte Oliven mit Ziegenkise und Peperoni
Hskok

SpieBchen von Coppaschinken und Melonenperlen
kskok

Feine Feld- und Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings
Hekok

Ciabattabrot hell und dunkel
Warme Speisen

Saltimbocca von Seeteufelbiackchen und Garnelen

an Steinpilztagliatelle
keksk

Lammjobs “Provenzalische Art* Zuckerschoten und Rosmarinkartoffel
skkook

Feine Flidle vom Kalbsriicken mit Kalbsbriesle an Dion-Senfsauce, Rostinchen
Dessert
Mediterranes Friichtebiiffet,

alles mundgerecht geschnitten und delikat mariniert
dazu Bananenpfannkiichle mit Eierlikorschaumsauce und Schokostreusel
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