RESTAURANT & CATERING GMBH

vernisage

Kalt-warme Grillbiiffets

Sehr geehrte Damen und Herren,
wir fertigen Biiffets ab 20 Personen.
Unsere Kostenkalkulation beruht auf 800-900 g Biiffet pro Person.
Die folgenden Biiffetvorschlige dienen nur zur Anregung.
Gerne stellen wir IThnen Ihr Wunschbiiffet individuell und saisonal zusammen.

Preisinformation
Giiltig ab 01.04.2008

L Preise im Restaurant ''Vernissage'
Inklusive Tischwische, Servietten, simtlichem Zubehor, Service
und gesetzlich giiltiger Mehrwertsteuer.

IL. Preise im Partyservice
Ohne Zubehor und Tafelausriistung
Inklusive Zufuhr im Raum Stuttgart/Ludwigsburg
ab einem Auftragswert von € 500,00
zuziiglich der gesetzlich giiltigen Mehrwertsteuer

II1. Preise im Partyservice und Stadthalle
Inklusive Teller, Besteck, Servietten, Vorleger und
Ausgabegeriite, Chafing Dishes, Grill und Gasflasche.
Inklusive Zufuhr im Raum Stuttgart /Ludwigsburg
ab einem Auftragswert von € 500,00
zuziiglich der gesetzlich giiltigen Mehrwertsteuer.

Bei GroBveranstaltungen gewihren wir Sonderkonditionen.
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RESTAURANT & CATERING GMBH

vernisage

Kalt-warmes Grillbiiffet 361

Die Grilladen werden vorbereitet und mariniert,
mit einem Gasgrill inklusive Grillzubehor angeliefert.
Sie haben die Moglichkeit selbst zu grillen oder einen Grillkoch bei uns zu buchen.

Fleisch & Wurst

Ganzer Schweinenacken oder Nackensteaks in der Honig-Chilimarinade

frisch vom Drehgrill oder Gliihsteingrill
skkook

Stuttgarter Schinkenrote
sk

Thiiringer Rostbratwiirste
sk

Poulardenbriistle mit Paprika und Chili mariniert
skkook

Ofenkartoffel mit Krauterquark
skkook

Barbecuesauce
skksk

Senf

Salatbiiffet

Schwibischer Kartoffelsalat
skksk

Verschiedene Nudelsalate
skksk

Feinkost- und Rohkostsalate
skksk

Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings
skkook

Brot- und Brotchenauswahl
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RESTAURANT & CATERING GMBH
vernisage

Kalt-warmes Western Grillbiiffet 363

Die Grilladen werden vorbereitet und mariniert,
mit einem Gasgrill inklusive Grillzubehor angeliefert.
Sie haben die Moglichkeit selbst zu grillen oder einen Grillkoch bei uns zu buchen.

Kalte Speisen
Amerikanisches Farmergemiise mit Babymais, Auberginen, Zucchini, Paprika, rote und griine
Bohnen, Karotten und Buschtomaten mit Rotweindressing, Olivenol und Krautern mariniert
sk
Schwarz gerducherter Farmerschinken und gerducherte Putenbrust
an Apfel-Orangensalat mit Walniissen
sk

Texanischer Thunfischsalat mit Oliven, frischem Gemiise, Mais und roten Zwiebeln
skksk

Mexikanischer Bohnensalat mit Chili

Warme Speisen
Krustenbraten in der Bier-Honigmarinade vom Drehgrill
sk

Huftsteak vom argentinischen Angusrind
sk

Texanische Wurstspielle
sk

Chickensteak von der Maispoulardenbrust
sk

Baked Potatoes oder Westernkartoffel mit Sour Cream
skksk

Butter-Maiskolben vom Grill
skksk

Texanisches Farmergemiise aus der Riesenpfanne
sk

Verschiedenen Dips, Saucen, Senf und Kriuterbutter
skksk

Brot- und Brotchenauswahl

Salate
Krautsalat
Farmersalat
Karottensalat
Gurkensalat
und verschiedene Blattsalate der Saison
mit Dressings
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RESTAURANT & CATERING GMBH
vernisage

Leichtes kalt-warmes Grillbiiffet 365

moderne Kiiche

Die Grilladen werden vorbereitet und mariniert,
mit einem Gasgrill inklusive Grillzubehor angeliefert.
Sie haben die Moglichkeit selbst zu grillen oder einen Grillkoch bei uns zu buchen.

Fleisch & Fisch
FischspieBle mit Garnelen mit Krdutern und Knoblauch aromatisiert
sk

Gemiise Fleischkiichle
skksk

Milchlammjobs ,,provencale
skksk

GefliigelspieBle mit Gemiise
skkook

Entrec6te mit geschrotetem Pfeffer
skkook

Rotweinjus
skkook

Edelpilz-Paprikasauce

Beilagen
Kartoffel-Gemiisegratin mit Schafskise
sk

Asiatisches Gemiise mit Edelpilzen frisch aus der Wokpfanne
sk

Gemischter Reis
skksk

Hausgemachte Spitzle
sk

Pommes Julienne
skksk

Senf und Knoblauchdip

Internationales Salatbiiffet
Verschiedene Roh- und Feinkostsalate
Pastasalate
Blattsalate der Saison und verschiedenen Dressings
keskesk

Brot- und Brotchenauswahl
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RESTAURANT & CATERING GMBH
vernisage

Kalt-warmes Grillbiiffet 367

Die Grilladen werden vorbereitet und mariniert,
mit einem Gasgrill inklusive Grillzubehor angeliefert.
Sie haben die Moglichkeit selbst zu grillen oder einen Grillkoch bei uns zu buchen.

Kalte Vorspeisen und Salate
Marinierte Buschtomaten mit Ziegenkise

skksk

Alles was im Girtle wichst, gebraten und mariniert wie Auberginen, Zucchini, Paprika, Mini-
Karotten, Mini-Lauch, Kirschtomaten, Blumenkohl, Edelpilze und Spargelspitzen

skksk

Shrimpssalat ,,Wengerter Art* mit Gurkenfilets, roten Zwiebeln, Kirschtomaten, Champignons,
Paprika, Zwiebellauch und griinen Spargelspitzen mit Estragonessig mariniert
skksk

Schwarzwilder Rauchfleisch und Wildsalami an Salat von Essiggemiise
sk

Salat vom Milchmast Hihnchen und Filets von rosa Grapefruit
sk
Schwibischer Kartoffelsalat
Filderkrautsalat
Karotten-Apfelsalat
Gurkensalat mit frischem Dill
Blatt- und Feldsalate der Saison mit Dressings
Brot und Brotchenbiiffet mit Laugengebick

Warme Grillgerichte
Ganze Spanferkelkeulen frisch vom Drehgrill
Seeteufelbdckchen in der Folie
Stuttgarter Schinkenrote
Roastbeef vom Schwibisch Hallischen Freilandrind
Putenbriistchen
Gebutterte Maiskolben

Beilagen
Westernkartoffel
Edelpilznudeln
Altbiersauce und Kriuterschaumsauce
Rotwein- und Kriuterbutter
Verschiedene Saucen und Dips, Senf

Desserts
Verschiedene Sorten Eis vom italienischen Eiswagen
dazu ein reichhaltiges Friichte- und Beerenbiiffet der Saison, alles mundgerecht geschnitten und
delikat mariniert, Feingebidck
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