RESTAURANT & CATERING GMBH

vernisage

Kalt-warme Exotische Biiffets

Sehr geehrte Damen und Herren,
wir fertigen Biiffets ab 20 Personen.

Unsere Kostenkalkulation beruht auf 800-900 g Biiffet pro Person.
Die folgenden Biiffetvorschlige dienen nur zur Anregung.

Gerne stellen wir Thnen Ihr Wunschbiiffet individuell und saisonal zusammen.
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Preisinformation
Giiltig ab 01.04.2008

Preise im Restaurant ''Vernissage"
Inklusive Tischwische, Servietten, saimtlichem Zubehor, Service
und gesetzlich giiltiger Mehrwertsteuer.

Preise im Partyservice

Ohne Zubehor und Tafelausriistung

Inklusive Zufuhr im Raum Stuttgart/Ludwigsburg
ab einem Auftragswert von € 500,00

zuziiglich der gesetzlich giiltigen Mehrwertsteuer

Preise im Partyservice und Stadthalle

Inklusive Teller, Besteck, Servietten, Vorleger und
Ausgabegerite, Chafing Dishes.

Inklusive Zufuhr im Raum Stuttgart /Ludwigsburg
ab einem Auftragswert von € 500,00

zuziiglich der gesetzlich giiltigen Mehrwertsteuer.

Bei GroBveranstaltungen gewihren wir Sonderkonditionen.



RESTAURANT & CATERING GMBH

vernisage

Kalt-warmes Kubanisches Biiffet 412
Kalte Speisen

Salat von Meeresfriichten mit Mango und Papaya
sk

Salat von Gefliigelbriistchen mit Zitrusfriichten
sk

Rochentortchen pochiert mit Riesengarnelen an Peperonisauce
sk

Kubanische Gemiisespezialititen rezent mariniert mit Ziegenkése
keksk

Kaltgeriducherte Schinkenspezialititen an Salat von Melonen
skkook

Verschiedene Rohkost- und Blattsalate an Mangodressing
keksk

Brot- und Brotchenbiiffet, Butter

Warme Speisen

Gefliigelbriistchen ,,Havanna“ in einer scharf-pikanten Sauce dazu SiiSkartoffelauflauf
skskesk

Ganze Jungschweinekeule mit Honig-Chili mariniert dazu Couscous
Hskok

Kubapfanne mit
Frischgemiise, Kartoffeln, Meeresfriichte und Edelfischfilets

Desserts

Kubanisches Friichtebiiffet
dazu

Mandelcreme und Papayamousse
Hekok

Kubanische Spezialitit:
Eingelegter Schafs- und Ziegenkise mit Oliven und Kriutern
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RESTAURANT & CATERING GMBH

vernisage

Kalt-warmes Asiatisches Biiffet 413

Kalte Speisen

Tofusalat mit Sojasprossen
skkosk

Kreation von Sushi mit grilnem Meerrettich und Sojasauce
keksk

Crevettensalat mit Sojasprossen und Bambusmark
ksl

Poulardenbruststreifen mit Bambus, Kokos, Sojasprossen, Lychees und Papaya
skkosk

Entenbrust mit Honig mariniert an Orangenfilets
etk

Wirsingblitter gefiillt mit Langkornreis und Baumniissen
skkosk

Scampi in Knusperpanade - Kokos, Paprika und Shiitakepilzen, exotisch gewiirzt dazu Salat

von der Sojasprosse und verschiedene Dips
skkosk

Geriducherter Thunfisch an asiatischem Gemiise
sksksk

Reissalat mit Friichten, Palmmark, Artischocken und Mango Chutney
skskok

Blattsalate der Saison

Warme Speisen
Ochsen — Tea - Soup

etk

Feine Streifen von der Entenbrust mit Honig, Chili und Zitronengras knusprig angebraten

dazu Gemiise aus dem Wok und Duftreis
sksksk

Langustenschwinze mit asiatischem Zupfgemiise an Safranreis
kskok

Sate-Spiefichen vom Gefliigel- und Schweinefilet in der Honig-Chilikruste, Kartoffelchips
dazu verschiedene Dips

Desserts

Variation von tropischen Friichten mit Dips und Saucen
etk

Gebackene Bananenspiel3e mit Ananas
skkosk

Orange "Orientale"
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